
GLI ANTIPASTI / Our starters

Antipasto di terra    € 8.00
Mixed earthfood starter

Antipasti di lago e di mare   € 15. 0
Mixed lakefood starters

Antipasto misto di lago   € 12. 0
Mixed lakefood starter

Coregone in salsa verde   € 10.00
Coregone in green sauce

Carpaccio di coregone   € 10.00
Coregone carpaccio

Antipasto misto di mare   € 12. 0
Mixed seafood starter

Alicette marinate    € 8.00
Marinated anchovies

I NOSTRI PRIMI PIATTI / Our starters

Primi piatti con carne
Meat first corse

Lasagne  € 12.00
Lasagna

Tagliatelle al ragù  € 8.00
Tagliatelle with ragu

Spaghetti al pomodoro e basilico € 7.50
Spaghetti with tomato and basil

Mezze maniche all’amatriciana € 8.50
Mezza manica with tomato sauce and  bacon

Primi piatti di lago e di mare
Lakefood and seafood first corse

Ravioli ripieni di pesce di lago al sugo rosè € 1 . 0
Lake fish stuffed ravioli with rosè sauce

Spaghetti al sugo di lago  € .00
Spaghetti with lake fish sauce

Tagliatelle di lago in bianco con scaglie di parmigiano    € 12. 0
Tagliatelle with fish lake and pieces of parmigiano cheese

Spaghetti alle vongole           € 1 . 0
Spaghetti with clams

I NOSTRI PRIMI PIATTI / Our starters

Secondi piatti di carne
Meat meain course

Bistecca di vitello                                         € 3.50/l’etto
Calf Steak

Braciola di maiale  € 6.50
Pork chop
 
Fettina panata  € 8.00
Breaded slice

Secondi piatti di lago e di mare
Lakeffod and seafood course

Coregone arrosto  € 1 .00
Roasted coregone

Anguilla arrosto  € 14.00
Roasted cel

Filetto di persico fritto  € 13.00
Pearch fried fillet

I NOSTRI SECONDI / Our main courses I NOSTRI SECONDI / Our main courses

Frittura mista di Lago  € 13.00
Fried mix of lake’s fishes

Lattarini fritti  € 7.00
Fried tangerines

Arrosto e fritto misto di lago 
consigliato per 2 persone   € 2 . 0
Roasted and fried mix of lake’s fishes recommended for two people

Frittura di calamari e gamberi*  € 13.00
Fried squids and prawns

Spigola al forno con verdure*  € 14.00
Baked spigola with vegetables

Grigliata di mare*  € 15.00
Grilled sea’s fishes

Al fine di garantire la sicurezza dei nostri  Clienti, Vi informiamo che i piatti a base di pesce non cotti 
sono stati abbattuti all’origine.
I prodotti con * sono preparati con alimenti surgelati all’origine.

In order to ensure the safety of our customers, we inform you that the seafood disse were originally slanghtered. 
Sometimes, due to the lack of availability of these products, they’ve already slaughtered when bought.
Products with * are prepared with frozen food.

I NOSTRI CONTORNI / Our starters

Insalata mista  € 3.50
Mixed Salad

Verdure cotte all’agro  € 3.50
Cooked vegetables

Verdure ripassate  € 4.50
Sautéed vegetables
 
Patate fritte*  € 4.00
French fries

Peperoni arrosto*  € 4.00
Roast Peppers

Melanzane grigliate*  € 3.50
Grilled Eggplant

I NOSTRI FORMAGGI / Our cheeses

Misto di formaggi locali  € 8.00
Mixed of local cheeses

Mozzarella Caprese  € 6.00
Caprese

N.B.:
I prodotti contrassegnati con asterisco * sono preparati 
con alimenti surgelati all’origine.
I nostri fritti sono preparati con olio di girasole 
altamente oleico.

The products market with * are originally frozen
Our fried are prepared with highly-oleic sunflower oil

I NOSTRI DOLCI / Our dessert

Dolci fatti in casa  € 4.00

Tartufo bianco Carte d’Or  € 4.00

Tartufo nero Carte d’Or  € 4.00

Sorbetto al limone  € 4.00

Crostata  € 2.50

Tozzetti fatti in casa  con vino muffato 
e moscato cantina Barberani  € 5.00

Caffè € 1.70
Coffee

Amaro € 2.50
Bitter

DISTILLATI
Distillates

Grappa Bianca € 2.50
Grappa Barrique  € 3.50
Grappa invecchiata  € 3.50

Servizio  € 2.20
Service

CAFFÈ E AMARI / Coffee and bitters BEVANDE / Drinks

Acqua Minerale lt. 0,75 € 2.50
Mineral water

Bibite in lattine cl 33 € 2.50
Canned drinks

Bibite in bottiglia lt 1,5 € 3.50
Bottled drinks

Birra nazionale chiara
Regolare € 2.50

Media € 4.00

1/2 Litro € 5.00

1 litro € 9.00

Vini alla spina
Fresh wine by machine

Castello il Bardo Vigne Venete
Vino bianco frizzante o fermo

1 Litro € 7.00

1/2 litro € 4.20

1/4 Litro € 3.10

Trattoria
daGuido

www.trattoriadaguidobolsena.com   
info@trattoriadaguido.it 

LEGENDA ALLERGENI

GLUTINE LATTE PESCE FRUTTA 
A GUSCIO

UOVA SEDANO SOLFITI MOLLUSCHI CROSTACEI



Regina Margherita € 6.50 
Pomodoro, mozzarella  - Tomato, mozzarella  

Napoli € 7.20  
Pomodoro, mozzarella, alici  - Tomato, mozzarella, anchovies  

Stranita € 8.00  
Pomodoro, mozzarella, carciofini, funghi champignon, olive - Tomato, mozzarella,  
artichokes, mushrooms, olives, ham  

Bavarese € 7.50 
Pomodoro, mozzarella, wurstel, patate fritte - Tomato, mozzarella, wurstel, french fries 

Indiavolata € 7.00 
Pomodoro, mozzarella, salame piccante - Tomato, mozzarella, spicy salami 
Marinara € 5.70 
Pomodoro, aglio, prezzemolo  - Tomato, garlic, parsley 

Toscana € 8.00 
Pomodoro, mozzarella, funghi porcini, prosciutto crudo - Tomato, mozzarella, mushrooms, ham 
Amatriciana € 7.50 
Pomodoro, mozzarella,pancetta, scaglie di grana - Tomato, mozzarella, bacon,  
shaved Parmesan cheese 
Vincenzo € 7.50 
Pomodoro, mozzarella, alici, carciofini - Tomato, mozzarella, anchovies, artichokes 
Pescatore € 8.00 
Pomodoro, mozzarella, alici, salame piccante - Tomato, mozzarella, anchovies, salami 
 
Pizze alla Pala - Pizza shovel 
 
Solo Margherita € 12.00 
 
2 Gusti - 2 Taste € 15.00 
 

PIZZE ROSSE - RED PIZZAS
Delicata € 7.20 
Mozzarella, crema 4 formaggi - Mozzarella, cream cheese 4 

Sottobosco € 8.00 
Mozzarella, crema tartufata, funghi porcini - Mozzarella cheese, truffle cream,  
porcini mushrooms 
Leggera € 6.50 
Mozzarella, prosciutto crudo - Mozzarella, Parma ham 

Mediterranea € 7.00 
Mozzarella, tonno, cipolla  - Mozzarella, tuna, onion  
Da Guido € 8.50 
Mozzarella, coregone affumicato,salsa finocchio selvatico - Mozzarella,  
smoked whitefish, wild fennel sauce 

Daniele € 7.50 
Mozzarella, crema tartufata, mortadella - Mozzarella cheese, truffle cream, mortadella 
Contadina € 7.70 
Mozzarella, verdure grigliate - Mozzarella, grilled vegetables 

Saporita € 8.00 
Mozzarella, gorgonzola, salsiccia, funghi porcini - Mozzarella, gorgonzola cheese,  
sausage, porcini mushrooms 

Laura € 7.50 
Crema di pistacchio, mozzarella, mortadella 

Affumicata € 8.00 
Mozzarella, provola, speck

PIZZE BIANCHE - WHITE PIZZAS

L’aggiunta di altri ingredienti alle pizze porterà una maggiorazione di € 1.50
Adding other ingredients to pizzas will bring an extra charge of € 1.50

LE NOSTRE PIZZE / OUR PIZZAS

Regina Margherita € 6.00
Pomodoro, mozzarella  - Tomato, mozzarella

Napoli € 7.20
Pomodoro, mozzarella, alici  - Tomato, mozzarella, anchovies

Stranita € 8.00
Pomodoro, mozzarella, carciofini, funghi champignon, olive
Tomato, mozzarella, artichokes, mushrooms, olives

Bavarese € 7.00
Pomodoro, mozzarella, wurstel, patate fritte 
Tomato, mozzarella, wurstel, french fries

Indiavolata € 7.00
Pomodoro, mozzarella , salame piccante
Tomato, mozzarella, spicy salami

Marinara € 5.70
Pomodoro, aglio, prezzemolo  - Tomato, garlic, parsley

Toscana € 8.00
Pomodoro, mozzarella, funghi porcini, prosciutto crudo
Tomato, mozzarella, mushrooms, ham

Amatriciana € 7.50
Pomodoro, mozzarella, pancetta, scaglie di grana
Tomato, mozzarella, bacon, shaved Parmesan cheese

Vincenzo € 7.50
Pomodoro, mozzarella, alici, carciofini 
Tomato, mozzarella, anchovies, artichokes

Pescatore € 8.00
Pomodoro, mozzarella, alici, salame piccante
Tomato, mozzarella, anchovies, salami

PIZZE ALLA PALA - PIZZA  SHOVEL

Solo Margherita          € 12.00
2 Gusti - 2 Taste     € 15.00

Le nostre pizze sono
leggere e digeribili
grazie alla lunga

lievitazione e maturazione
dell’impasto, fatto con

farine di grani altamente
selezionati.

Our pizzas are
light and digestible thanks
to the long leavening and 
maturation of the dough, 

highly selected.

Delicata € 7.20
Mozzarella, crema 4 formaggi - Mozzarella, cream cheese 4

Sottobosco € 8.00
Mozzarella, crema tartufata, funghi porcini
Mozzarella cheese, truffle cream, porcini mushrooms

Leggera € 6.50
Mozzarella, prosciutto crudo - Mozzarella, Parma ham

Mediterranea € 7.00
Mozzarella, tonno, cipolla  - Mozzarella, tuna, onion 

Da Guido € 8.50
Mozzarella, coregone affumicato,salsa finocchio selvatico
Mozzarella, smoked whitefish, wild fennel sauce

Daniele € 7.50
Mozzarella, crema tartufata, mortadella
Mozzarella cheese, truffle cream, mortadella

Contadina € 7.70
Mozzarella, verdure grigliate 
Mozzarella, grilled vegetables

Saporita € 8.00
Mozzarella, gorgonzola, salsiccia, funghi porcini
Mozzarella, gorgonzola cheese, sausage, porcini mushrooms

 

Laura € 7.50
Crema di pistacchio, mozzarella, tonno affumicato

 € 8.00
Mozzarella, provola, speck

VINI BIANCHI / WHITE WINE VINI ROSSI / RED WINE

Metodo Classico Brut
Vino Spumante di qualità    0,750  € 20.00

Best Brut Est! Est!! Est!!!
     0,750  € 13.00

   0,750    € 9.00
    Calice   € 2.50

Vitiano Vermentino Umbria Igp  0,750  € 12.00

Vitiano San Pietro Umbria Igp   0,750  € 15.00

Poggio dei Gelsi

      Calice    € 3.00

Tellus Chardonnai Lazio Igp   0,750  € 14.00

Soente Lazio Igp     0,750  € 20.00

Ferentano Lazio Igp   0,750  € 23.00

Canuleio     0,750  € 11.00

Est! Est!! Est!!! 
di Mazziotti Doc    0,750    € 8.00

Est! Est!! Est!!! 
Villa Puri Doc     0,750    € 8.00

Prosecco Extra Dry
Treviso Dop     0,750  € 15.00

Orvieto Doc Classico Sup. 
“Luigi e Giovanna”    0,750  € 23.00

Orvieto Doc Classico Sup. 
“Castagnolo” (Bio Vegano)   0,750  € 18.00

Polvente Lago di Corbara   0,750 € 23.00

Rosso di Montefalco     0,750 € 15.00

Brunello di Montalcino Val di Suga   0,750 € 48.00

Nobile Montepulciano
S. Caterina Tre Rose     0,750 € 20.00

Rosso Montepulciano Salterio   0,750 € 16.00

Rosso di Montalcino Val di Suga  0,750 € 17.00

Moi Primitivo Varvaglione Igp   0,750 € 12.00

Le Corti Chianti Class. Principe Corsini  0,750 € 17.00

Tellus Rosè di Syrah Lazio Igp   0,750 € 12.00
 

Tellus Syrah Lazio Igp     0,750 € 15.00

Le Poggere Lazio Igp    0,750 € 10.00

Vitiano Rosso Umbria Igp    0,750 € 13.00

Montiano Cotarella    0,750 € 38.00

Trentanni Umbria Igp    0,750 € 20.00

L’aggiunta di altri ingredienti alle pizze 
porterà una maggiorazione di  € 1.50

Adding other ingredients to pizzas 
will bring an extra charge of € 1.50 Trattoria

daGuido

Orvieto Doc Superiore        0,750   € 13.00
“Argillae”

Le nostre pizze sono leggere e digeribili grazie alla lunga lievitazione 
e maturazione dell’impasto, fatto con farine di grani altamente selezionati.

Our pizzas are light and digestible thanks to the long leavening and 
maturation of the dough, made with grains flour highly selected.




